
MENÚ





ENTRANTES 
Y ENSALADAS

DE PIMIENTO ASADO



SANDWICHES & 
HAMBURGUESAS

BOCADILLO DE FOCACCIA
con berenjena a la plancha, tomates secos, pesto y mozzarella

18€





BOLOÑESA 

TOMATE & ALBAHACA

CARBONARA CON BACON Y POLLO 

PESTO Y TOMATES CHERRY 

LASAÑA BOLOÑESA 

PAD THAI CON POLLO O LANGOSTINOS 

PASTA

(Spaguetti / Penne / Penne Sin Gluten)

16€

16€

18€

18€

18€

20€



20€

20€

20€

PAN DE AJO 

PAN DE AJO CON QUESO

SALSA DE TOMATE
Y MANTEQUILLA DE AJO 

HUMMUS DE TOMATE,
QUESO DE CABRA, TOMATE Y RÚCULA

JAMÓN SERRANO, RÚCULA,
MOZZARELLA BUFFALINA

BERENJENA, GORGONZOLA,
NUECES Y BRESAOLA

Tabla para compartir (2 personas):

FOCACCIA DE CORDERO
koftas de cordero con tzatziki, hummus de tomate,
berenjena marinada, zanahoria asada y tahini

FOCACCIA DE LANGOSTINOS
Y SALMÓN
langostinos picantes, mozzarella y tomate,
salmón ahumado, hummus de tomate

FOCACCIA VEGETARIANA
hummus de tomate, berenjena marinada,
zanahoria asada, tahini, mozzarella y tomate 

FOCACCIAS

7€

8€

9€

9€

9€

9€



PIZZAS



ALÉRGENOS

Crustáceo

Apio

Altramuces

Huevos

Sulfitos

Pescado

Mostaza

Lactosa

Sésamo

Cacahuetes

Frutos de Cáscara

Gluten

Soja

Moluscos

TARTA DE MANZANA
con natillas

COULANT DE CHOCOLATE
con helado de vainilla

CREMA CATALANA
con naranja y cardamomo

POSTRE DE MÚSICO
vino moscatel y surtido de frutos secos 

QUESOS & PEDRO XIMÉNEZ
queso español con crackers y una copa de vino
Pedro Ximénez o Par de naranja
 

POSTRES &
VINOS DULCES

7€

8€

8€

10€

15€

Cumpliendo con el Real Decreto 1420/2006, el pescado crudo o semicrudo servido ha sido sometido al tratamiento de 
congelación exigido. Por favor, informe siempre al camarero si tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria.

“En nuestra carta de vinos podrá encontrar toda nuestra selección de vinos dulces.”

VeganoVegetarianoEspecialidad del Chef 




